
BROCHETAS DE CORDERO
Ningún hombre puede resistirse a este plato. ¡Preparate!

1) Cortar la carne en cubos y ponerla en
adobo durante 2 horas en 1/2 vaso de Aceite
Copisi Scelto salpimentado, en el que también 
batir con tenedor, el jugo de 1/2 limón y una 
buena pizca de romero.

2) Disponer la carne adobada en las brochetas
y asarlas rociándolas con el resto del adobo.

3) Presentarlo como la ocasión amerita, dándole
ese toque sensual que sólo vos podés ofrecerle.

400 gr. de paleta de corderito

Aceite Copisi Scelto

½ limón

Romero

Sal

Pimienta 

INGREDIENTES: PREPARACIÓN: 

Recetas Afrodisíacas


